Fleischerei & Partyservice H. Sander

Bokelfenner Stral3e 8
33758 SchloB Holte-Stukenbrock
05207 3769
post@party-service-sander.de
www.party-service-sander.de

Unser Partyservice steht Ihnen
von Montag bis Samstag zur Verfugung.
Sonntag ist unser Ruhetag bzw. auf Anfrage
ab 75 Personen & fur Kommunion / Konfirmation.

Es gelten unsere Liefer- & Geschaftsbedingungen,
siehe letzte Seite.
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Vegetarische & Vegane Speisen haben wir mit den folgenden Symbolen versehen:

v Vegetarisch \Zi' Vegan

Gerne prufen wir auf Anfrage, inwieweit sich unsere weiteren Speisen als vegetarische oder
vegane Variante fur Sie umsetzen lassen.
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KALTE PLATTEN + BELEGTE BROTCHEN & BROTE
FRUHSTUCK & BRUNCH o SEKTFRUHSTUCK

YFRUHSTUCK & BRUNCH
pro Person

Friihstiick - ab 15 Personen 14,50 €
Aufschnittplatte & Kaseplatte gemischt, Frischkase,

KALTE PLATTEN ab 10 Personen

pro Person
Aufschnittplatte je nach Belegung 5,30 €

Kaseplatte versch. Sorten Weich- & Schnittkase 5,80 €
Kombinierte Aufschnitt- & Kaseplatte 7,90 € Eierplatte, verschiedene Sorten Konfiture, gemischte
Fischplatte 1 Forellenfilet mit Preiselbeersahne & 8,50 € Brotchen, Brotkorb & Butter

gerauchertem Lachs Ab 25 Personen 13,90 €
Fischplatte 2 gerauchertem Lachs mit 9,60 € ‘

Fruhstiick Extra - wie “Fruhstuck” - ab 20 Personen 19,90€ |

. . . . ' '
Sghnemeerrettlch', Fc?re.llenfllet mit Preiselbeersahne & Zusitzlich Weichkise, Tomate-Mozzarella, Lachs, *’
R|esengarn§len m'|t TG i Ruhrei, Fleischsalat & Croissants '

8 Brotkorb mit gemischten Partybrotchen & 2,00 € Ab 30 Persorer 19,40 €
M verschiedenen Sorten Brot dazu Butter
= Brunch - ab 20 Personen 26,90 €

Aufschnittplatte & Kaseplatte gemischt, Frischkase,
verschiedene Sorten Konfitlire & Schokoaufstrich, Tomate
Mozzarella, Lachs, Fleischsalat, Ruhrei, kleine Krauter-
bratwurstchen, Pancakes, Obstsalat, gemischte Brotchen,

BELEGTE BROTCHEN & BROTE ab 10 Stiick
pro Stiick
Y2 belegte Brotchen

Mit frischem Mett & Zwiebeln 2,40 € il ts BrotaiERT
Mit Frischwurst, Mettwurst & Schnittkase 2,20 € Vr\/OIZTan .5’ dro or g S’ e
Mit Braten & gek. Schinken mit Remoulade 2,40 € Wahlwe!se dazu ime upzeBo % Inlotp 28,8018
Mit Fleisch- & Heringssalat 2,40 € S Welse QAL e PovE -
Mit Lachs & Forelle 3,00 € | Bayrisches Friihstiick - ab 25 Personen 14,90 €
Y2 belegte Kornerbrotchen - Aufschlag jeweils 0,25 € Warmer Fleischkése, WeiBwlrste, Obazda, Rettich, B
Belegte Brote gemischt mit Wurst, Braten & Kase 1,65€ frische Brezeln, gemischte Brotchen, stiBer Senf & Butter
Gerne machen wir auch ganze belegte Brotchen. Yy = = _ &
Preis auf Anfrage. SEKTFRUHSTUCK / KANAPEES ab5 Personen
¥ % pro Person
A > i ' 6 Teile pro Pers.: 3x Wurst & Braten, 3x Fisch & Kise 16,20 € | ‘
KAFFEE Kanapee - ab 10 stuck pro Stiick
‘ Gerne liefern wir Kaffee oder eine Kaffeemaschine inkl. M?t Wurst & Braten 2,70€
Zubehér zu lhrer Veranstaltung. Mit Lachs & Forelle 2,90€
Mit Kase 2,80 €

. Kaffeemaschine (Filterkaffee) | 2 x 10 Liter 110,00 €
. fir 400 Tassen / Stunde

(fester Wasseranschluss & 400V erforderlich)

Mengenbriher (Filterkaffee) 35,00 €
flr 45 Tassen oder 100 Tassen



-
FINGERFOOD « FINGERFOOD-PLATTEN

SUSSES FINGERFOOD « KLEINER IMBISS

FINGERFOOD ab 5 Portionen / 10 Stiick FINGERFOOD-PLATTEN
pro Portion / pro Stiick pro Stiick
Mini-Frikadelle 1,30 € / Stiick Fingerfood-Platte Gourmet - flir 5-7 Personen 69,90 €
Mini-Schnitzel 2,20 € / Stiick Partyschnittchen mit Braten, Heidefrihstlck & Kase,
Chicken-Sticks mit Dip 2,15 € / Stiick Chicken-Sticks, Mini-Frikadellen, Wraps mit
Chicken-Nuggets mit Dip (1 Port ca. 8 Stck) 5,90 €/ Port Frischkase, Mozzarella-SpieBe mit Kirschtomaten,
Mini-Frahlingsrollen & Di
Mozzarella-SpieBe mit Kirschtomaten 1,45 € / Stiick g ) ¢
. B - Ab 2 Platten jeweils 65,90 €
Mini-Friihlingsrolle \4 mit Dip (1 Port ca. 6 Stck) 7,80 €/ Port
chili-Nuggets\ﬂ- mit Dip (1 Port ca. 6 Stck) 7,80 € / Port Fingerfood-Platte Westfélisch - fir 5-7 Personen 53,90 €
Mini-Asia-Wraps\ﬂ- mit Dip (1 Port ca. 6 Stck) 14,00 €/ Port Partyschnittchen mit Mett, Griebenschmalz, westféalischer
Vegane Nuggets (Hahnchengeschmack)\/- 7,80 € / Port Knochenschinken, Leberwurst & Schnittlauch,
mit Dip (1 Port ca. 6 Stck) Goudawdurfel mit Trauben & Kirschtomaten,
Falafel-Ballchen\% mit Hummus (1 Port ca.6 Stck)7,80 € / Port Mini-Frikadellen mit Cornichons
Ab 2 Platten jeweils 49,90 €
Wrap Réllchen 1 Wrap ~ 8 Réllchen - ab 3 Stlck J ’
Mit Frischkase V' 7,50 € / Stiick Fingerfood-Platte Party - fiir 5-7 Personen 59,90 €
Mit Frischkase & Putenbrust Aufschnitt 8,50 € / Stiick Mini-Schnitzel, Chicken-Sticks, Mozzarella-SpieBe mit
Mit Frischkase & gerduchertem Lachs 10,70 € / Stiick . Kirschtomaten, kleine PfefferbeiBer, Chicken-Nuggets,
oo . o Wrap-Réllchen, dazu 2 Dips & Baguettebrot
U e j iyt A " Ab 2 Platten jeweils 55,90 €
Baguette mit Wurst, Braten & Kase 1,65 € / Stuick
o= Fingerfood-Platte Vegan - fiir 5-7 Personen V% 57,90 €
Mini-Burger,

Falafel-Ballchen, Mini-Frihlingsrollen, Mini-Pasteten
mit Hummus, Mini-Asia-Wraps, Chili-Nuggets,
Vegane Nuggets, dazu Paprika-Chutney-Dip & Hummus

Belegt mit Mini-Frikadelle, Salat & Dressing 3,20 € / Stiick
Belegt mit Gemuise-Patty, Salat & Dressing” 3,20 € / Stiick

Im Weckglas - ab 10 Stuck pro Sorte Ab 2 Platten jeweils 53,90 €
Kartoffelsalat m!t M|n|-.Fr|kadelle & Cornichons 3,90 €/ Stljck Jausebrett - fiir 10 Personen 159,00 €
Kartoffelsalat mit Cornichons V' 3,10 € / Stiick A . . !

o CEE 3 310 € / Stiick Landschinken, Bauern Mettwurst, Fleischkase, Heidemett,
c P e 4’20 € / Stiick Frikadellen, Schweineschnitzel, Pfefferbeier, Mett,
B:rgrnsjlsstar:'trpl " ;'rne = U 3’70 y St'ka Bergkase, Obatzter, Gouda Streifen garniert mit Salat,

- L e r g Rettich, Kirschtomaten, Cornichons & Trauben auf

Fiir Unterwegs & auf die Hand einem Brett angerichtet dazu Butter, versch. Sorten

Wrap mit Salat & SoBe 2,90 €/Stiick | | Brot & Brétchen
Mit Thunfisch 3,40 €/ Stick Angabe 5-7 Personen: Fiir 5 Personen zum Sattessen & fiir 7 Personen
Mit Hahnchenbrust & Asia-SoBRe 3,40 € / Stiick eher als Snack.

Laugenbrezel 2,00 € / Stiick

Die Zusammenstellung der Platten sind feste Produkte & werden

gandwiches verschieden belesRRISEIRRGIIE-S nicht abgeandert. Wir bitten um lhr Verstandnis.

| Unsere Dips: Knoblauch\f', RemouladeV: American\f:

siB-SauerVi, C & BBQ Vi 5 2
aE:sauert il KLEINER IMBISS ab 15 Personen

SUSSES FlNGERFOOD ab 10 Pers / 10 Stflck- | Currywurst aus zwei Bratwdrste in pikanter SoBe mit 8,50 €
pro Stiick [ Reihenbrotchen, Pappschale & Holzgabel
S . . o |
mmflf.Plugd:rEelledgergllsck:)t z’gg z ; ::uc:: | Pulled Pork mit Krautsalat, versch. Dips & 10,90 €
. C S o al,J eer§ y = Baguettebrétchen (2-3 Brotchen p.P.)
Obstsalat im Weckglas mit VanillesoBe 4,60€/Pers & |
Pancakes mit Schoko-, Mango- oder 3,70€/Pers | Backschinken dazu Krautsalat, Tomatenscheiben, 10,90 €
HimbeersoBe (2 Stck p.P.) ~ Knoblauchdip & Baguettebrétchen (2-3 Brotchen p.P.)
OhSsplae Saisonpreis £ piejschkisebrtchen dazu Krautsalat, Senf & 9,40 €
Schauen Sie in unsere Dessert Auswahl, viele Sorten sind im Ketchup (2-3 Brétchen p.P.)
i Skl MOEICID Schweineschnitzel mit Baguettebrétchen, 11,40 €
:”- % | Tomatenscheiben, frischen Zwiebelringen, Senf &

Fis. | "
Iy » . Ketchup (2-3 Brotchen p.P.)

-

pro Person &



SUPPEN & EINTOPFE

KALTE & KALT / WARME BUFFETS

SUPPEN & EINTOPFE

ab 10 Personen

pro Person
Suppen Buffet 1 - ab 30 Personen 6,50 €
Gulaschsuppe, Kése-Porree-Suppe vegetarisch,

Kartoffelcremesuppe mit Rauchenden & Brotkorb

Suppen Buffet 2 - ab 30 Personen 7,90 €
Gulaschsuppe, Tomatensuppe mit Reis vegetarisch,
Krauterbutter, Frischkasecreme & Brotkorb

Als Vorspeise 0,30 Liter pro Person

Kraftige Rindfleischsuppe mit Einlage 420 €
Huhnersuppe mit Einlage 4,20 €
Tomatensuppe (ohne Einlage)\ﬂ- 4,20 €
Als Portion 0,50 Liter pro Person

Gulaschsuppe 5,20 €
Chili Con Carne aus Rindfleisch 5,20 €
Kéase-Porree-Suppe mit Gehacktem 5,20 €
Kﬁse-Porree-SuppeV’ 4,90 €
Reitersuppe mit Ananas 5,20 €

Erbsensuppe mit Fleisch- & Wursteinlage
Grunkohleintopf mit Fleisch- & Wursteinlage
Spargelcremesuppe \

Spargelcremesuppe mit Schinken
BroccolicremesuppeY

Gyrossuppe mit Hahnchen- oder Schweinefleisch
Tomatensuppe mit Reis & Hackballchen
Tomatensuppe mit Reis \VF

4,90 €
520 €
Saisonpreis
Saisonpreis
4,90 €
5,20 €
5,20 €
4,90 €

Kartoffelcremesuppe 490 €

b | Mit Rauchenden 5,20 €

Mit rohem & gekochtem Schinken 5,20 €

S Mit Krabben 6,30 €
W Partybrétchen & Baguettebrot zur Suppe 1,50€ § i

Jede Art von Eintopfen auf Anfrage.
Die Gemusesuppen sind auch vegetarisch & vegan erhaltlich.

" Portion 350 g pro Person
Rahmgulasch

8§ Paprikagulasch

Hahnchengeschnetzeltes mit Champignons
B Ziircher Geschnetzeltes vom Schwein 8,90 €
Rindergeschnetzeltes Stroganoff Art 14,80 €
Pfannengyros mit Creme fraiche, Hadhnchen o. Schwein 7,90 €
Bolognese vom Rind oder Schwein 6,90 €

7,30 €
7,30 €
7,90 €

Passende Beilagen finden Sie auf Seite 9.
o
’

-

KALTE & KALT / WARME BUFFETS

pro Person
Kleines, kaltes Buffet ,,Der Klassiker* - ab 15 Personen 14,90 €

Knusprige Hahnchenschnitzel, gegrillte Hahnchen-
schenkel, kleine Frikadellen, Ketchup, Senf, Remoulade,
dazu Kartoffelsalat, Nudelsalat, Grillsalat & Brotkorb

Kleines Buffet ,,Royal” * - ab 15 Personen 23,90 €
Kalt oder kalt & warm - Schnitzel * dazu JagersoBe als Dip,
Hahnchenbrust * mit CurrysoBe , SpieBbraten * mit Birne

oder Remoulade, Frikadellen pikant garniert, gefullte Eier,
Tomate-Mozzarella, 3 Sorten Salate nach Wahl, kleine
Késeplatte, ein Brotkorb rundet das Ganze ab

Mittleres Buffet ,,Spezial” * - ab 20 Personen 28,90 €
Kalt oder kalt & warm - Zutaten wie beim Buffet ,,Royal”
Zusatzlich: Schinkenréllchen dazu Spargel, Roastbeefplatte
mit Remoulade, Putenbrust mit Frichten, reichhaltige
Kéaseplatte, 5 Sorten Salate & Brotkorb

Wahlweise dazu die Fischplatte 1 32,00 €

* Die gekennzeichneten Fleischkomponenten sind wahlweise
auch als warme Variante erhaltlich. Gerne runden wir lhr
Menu gegen einen Aufpreis mit einem Gratin oder weiteren
Beilagen ab.



KOMPLETTE MENUS

WIR HABEN FﬁR SIE ZUSAMMENGESTELLT

MENUS
Menii 1 - ab 15 Personen

Schweinefilet in ChampignonrahmsoBe, Rinderbraten
mit SoBe & Mohrchen, SpieBbraten mit Birne dazu
Rostkartoffeln & GemUseplatte A

Wahlweise mit Salatplatte nach Art des Hauses

pro Person
22,90 €

25,90 €

Menii 2 - ab 15 Personen

Schweinegeschnetzeltes Zaricher Art, Hdhnchenbrust
in CurrysoBe, Rinderbraten mit SoBe & Méhrchen dazu
Kartoffelgratin mit Rostzwiebeln & Schinkenstreifen,
Butterreis & GemUseplatte A

20,90 €

Wahlweise mit Salatplatte nach Art des Hauses 23,90 €
Menii 3 - ab 15 Personen 22,90 €
Schweinegeschnetzeltes Zuricher Art, Schweinefilet
in Orangen-Pfeffer-SoBe, kleine Hahnchenschnitzel
25,90 €
24,90 €

~ Schweinefilet in ChampignonrahmsoBe,
Hahnchenbrust mit ZwiebelsahnesoBe, Rinderroulade
mit SoBe dazu Kartoffelgratin mit Réstzwiebeln &
Schinkenstreifen, Spatzle & Gemuseplatte A

Wahlweise mit Salatplatte nach Art des Hauses 27,90 €

Menii 5 - ab 15 Personen

Schweinefilet in MetaxasoBe, Hihnchenbrust in
TomatensoBe mit Mozzarella Uberbacken, Rindersteak
mit gedlinsteten Zwiebeln in SoBe dazu Kartoffelgratin
mit Tomatenstlckchen & Kase Uberbacken, Spatzle &
GemuUseplatte B

Wahlweise mit Salatplatte nach Art des Hauses

27,90 €

dazu Kartoffelgratin mit Réstzwieben &
Schinkenstreifen & Gemuseplatte A

Wahlweise mit Salatplatte nach Art des Hauses
Menii 4 - ab 15 Personen

30,90 €

- Meni 6 - ab 20 Personen
Tomate-Mozzarella mit Balsamicocreme,
Schweinefilet im Speckmantel im Stuck gebraten in
‘ MetaxasoBe, Lachs auf Gemusestreifen gratiniert dazu
ganze Champignonkopfe in KauterrahmsoBe,
Romanesco mit Krauterbutter, Bandnudeln,
“ Rosmarinkartoffeln & Rohkostplatte mit 2erlei
Dressing

32,90 €

Menii 7 - ab 20 Personen

Lachs auf Gemusestreifen gratiniert, Hdhnchen-
brust in Paprika-Oliven-SoBe, Hahnchenschnitzel im
Knuspermantel dazu eine leichte MangosoBe,
Bandnudeln, Réstkartoffeln & mediterrane
GemuUseplatte

Wahlweise dazu Rohkostplatte mit 2erlei Dressing

27,90 €

31,90 €

Menii 8 - ab 25 Personen

Haxenschlegel, Fleischkase, WeiBwurst, Backschinken,
Kartoffelpuree, Rostkartoffeln, Bayrisch Kraut,
Krautsalat mit Kimmel dazu Laugengeback, Senf &
bayrischen Senf

24,90 €

T ———

pro Person
18,90 €

Menii 9 - ab 20 Personen

Lachslasagne & Hackfleischlasagne, Schweine-
schnitzel mit KasesahnesoBe, Rosmarinkartoffeln
dazu Bauernsalat mit Schafskase

Menii 10 - ab 25 Personen

Pfannengyros mit Creme fraiche mit Hahnchen oder
Schwein, Suflaki-SpieBe in TomatensoBe, Cevapciciin
MetaxasoBe dazu Butterreis, Rosmarinkartoffeln,
Krautsalat, Bauernsalat, Knoblauchdip & Baguettebrot

20,40€

Menii 11 - ab 15 Personen 19,90 €
Feines Hahnchengeschnetzeltes mit Champignons,
Rickensteak vom Schwein in Pfeffersol3e,

Rinderbraten mit SoBe & Moéhrchen, dazu

Rostkartoffeln, Butterreis & Gemuseplatte A

Wahlweise mit Salatplatte nach Art des Hauses 22,90 €

Menii 12 - ab 20 Personen 29,90€
Lachs auf Gemusestreifen gratiniert, Rinder-

geschetzeltes Stroganoff Art, Schweinefilet in
Orangen-Pfeffer-SoBe, Hahnchenbrust in

TomatensoBe mit Mozzarella Giberbacken,

Bandnudeln, Rostkartoffeln & Gemuseplatte B

Wahlweise dazu Rohkostplatte mit 2erlei Dressing 33,90 €

Menii 13 - ab 30 Personen 20,90 €
Kleine Schweineschnitzel mit Champignons, Zwiebeln

& SoBe Hollandaise Uberbacken, gegrillte

FleischspieBe vom Schwein in Paprika-Oliven-SoBe,
Hahnchenbrust in leichter CurrysoBe mit Kase

Uberbacken, Bandnudeln, Butterreis & Rohkostplatte

mit 2erlei Dressing

Menii 14 - ab 20 Personen

Schweinerutckensteak in SchlemmersoBe (mit
Schinken, Zwiebeln & gruinem Pfeffer) Uberbacken,
kleine Schweineschnitzel, kleine Hihnchenschnitzel
mit zwei SoBen nach Wahl, Réstkartoffeln, bunter
Grillsalat mit Mais & Brotkorb

20,90 €

Menii 15 - ab 30 Personen

Kohlwurstchen frisch & gerauchert, Haxenschlegel,
Rindertafelspitz in Sahnemeerrettich, Salzkartoffeln,
Kartoffelplree, westf. Grinkohl, Sauerkraut, Blattsalat
mit Dressing & Senf

20,40 €

F o - B\Y"' 0 Al '

Gemiiseplatte A beinhaltet: Broccoli, Blumenkohl mit SoBe
Hollandaise, Erbsen & Méhren in Butter geschwenkt
Gemiiseplatte B beinhaltet: Griine Bohnen im Speckmantel,
Romanescoréschen mit Krauterbutter, Méhrengemiuse &
Blumenkohl mit SoBe Hollandaise

Salatplatte beinhaltet: Gurke, Tomate, Krautsalat,
Moéhrensalat & Bohnensalat

N



.
HIT MENUS

ANTIPASTI o DESSERTS

HIT MENUS Abholpreis DESSERTS ab 10 Personen Y
pro Person pro Person

Frithjahrs-Hit - ab 15 Personen 16,90 € Mousse au chocolat 3,70 €

.| Hahnchengeschnetzeltes in Currysahnesofe, Rote Griitze mit VanillesoBe V" 3,70 €
Schweineschnitzel mit Champignons, Zwiebeln & SoBe Spaghettieis-Dessert mit ErdbeersoBe 420 €
Hollandaise Uberbacken dazu Butterreis & Kaisergemuse WeiBwein-Creme 3,70 €
Sommer-Hit - ab 15 Personen 17,90 € Herrerrcreme mit Rum & Sc.hokostUckchen \'sg 3,70 €
Hahnchenschnitzel, SpieBbraten in PfeffersoBe, . Strac.:matellacrem.e VTR e €
kleine Krauterbratwrstchen im Zwiebelbett, r Bayrischcreme mit Orangguegiy &° &
Rostkartoffeln, italienischer Nudelsalat, Mangocreme. — - >
Krautsalat, Grillsalat & Baguettebrot Haagacotta !m Pf|r5|chsp|§gel i

q Panna Cotta im Himbeerspiegel 450 €
Herbst-Hit - ab 15 Personen 19,90 € Mascaponecreme mit Sauerkirschen 460€
Rinderroulade mit SoBe, Schweinebraten mit Tiramisu\f' 4,90 €

! DunkelbiersoBe dazu Apfelrotkohl & SemmelkléBe Tiramisu mit Mangocreme\(’ 4,90 €
Winter-Hit - ab 15 Personen 16,90 € Obstsalat nach Saison mit VanillesoBe V" 4,60 €
Backschinken in DunkelbiersoBe, Hihnchenbrust in h Vanillecreme mit frischen Erdbeeren, in Saison Saisonpreis
ZwiebelsahnesoBe, Kartoffelgratin mit Rostzwiebeln & J Vanillecreme mit frischem Obst der Saison a0l
Schinkenstreifen dazu Apfelrotkohl Pancakes mit Schokes, Mango- oder 3,70€

B HimbeersoBe (2 Stck p.P.)

Bayern-Hit - ab 15 Personen 17,40 € k ,
Haxenschlegel, Backschinken, Bratkartoffeln, o V\/.unsch.fullen"ww 2 L DIes gyt ZERUR0S .
Sauerkraut, Baguettebrot & Senf auch in Portionsglaser
Schnitzel-Hit - ab 15 Personen 17,90 € Blechkuchen: Streusel- oder Butterkuchen 1,00 €/ Stiick .

Hahnchen- & Schweineschnitzel paniert dazu zwei KirschiStreuBeliughisd e —
SoBen nach Wahl, Kartoffelgratin mit Réstzwiebeln & Mini-Plunderteile gemischt 2,00 €/ Stiick .
Schinkenstreifen & eine Salatplatte Weitere Kuchen auf Anfrage.

(Alternativ bieten wir dies auch mit Gemiseschnitzel & «.\_‘\q
Kartoffelgratin mit Tomatenstlickchen & Kase Uberbacken) iy

Zusatzlich Gemuseplatte A 19,90 €
' Griinkohl-Hit - ab 15 Personen 16,90 €

Kassler, geraucherte & frische Kohlwurst, Griinkohl

’ & Salzkartoffeln dazu Senf
Person, zuzlglich der Anfahrtskosten.

Bei Anlieferung erhéht sich der Preis um 0,40 € pro
wi " NN

ANTIPASTIV ab 15 Personen
pro Person
Gegrillte Champignonkdpfe, getrocknete Tomaten, 7,80 €

gebackene Auberginenscheiben, Peppadew gefullt mit
Frischkése & geschmorte Zucchini mit Baguette




AUS DEM BACKOFEN « AUS DER PFANNE

FISCH « VEGETARISCHES « SPEZIELLES

FISCH AUS DEM BACKOFEN ab 10 Personen
pro Person
Lachs auf Blattspinat in BéchamelsoBe 19,40 €

Lachs auf DijonsenfsoBe 19,40 €
Lachs auf Gemusestreifen gratiniert 19,40 €
Lachsstreifen auf Nudeln mit SherryrahmsoBe 12,40 €
Rotbarschfilet in WeiBweinsoBe 14,40 €
Victoriabarsch in DijonsenfsoBe 14,40 €
Riesengarnelen gegrillt in KnoblauchsoBe 22,90 €

AUS DEM BACKOFEN ab 10 Personen

pro Person
SpieBbraten mit BratensoBe & Birne 8,90 €

SpieBbraten mit gedlinsteten Zwiebeln 8,90 €
Backschinken mit DunkelbiersoBe 8,90 €
Kasslerbraten im Sud mit Ananas 8,90 €
Rinderbraten ,,nach GroBmutters Art” 10,70 €
mit Mohre und BratensoBe

Rinderrouladen, 280g mit BratensofBe 10,40 € / Stiick
Rindersteak mit geschmorten Zwiebeln in SoB3e 15,90 €
Hahnchenbrust in CurrysoBe 8,90 €
Hahnchenbrust in ZwiebelsahnesoBe 8,90 €
Hahnchenbrust in TomatensoBe mit Mozzarella tberb. 9,90 €
Hahnchenbrust in Paprika-OlivensoBe 9,90 €
Hahnchenbrust in frischer PilzrahmsoBe 10,40 €
Putensteak in Orangen-Pfeffer-SoBe 9,90 €
Haxenschlegel (ca. 250g) 4,90 € / Stick
Hahnchenkeule 3,90 €/ Stiick
Spanferkel, grob zerlegt mit Kopf ab 20 Pers. 1190 €
Spanferkelbraten, geschnitten & garniert 12,90 €
Spare Rips (ca. 500g) 11,90 €
Chicken Wings (ca. 500g) 8,90 €

J m
AUS DER PFANNE ab 10 Personen / ab 10 Stiick

pro Person / pro Stiick
Schweineschnitzel, 100g 3,40 € / Stuck

Schweineschnitzel, 160g 4,70 € / Stiick
Schweineschnitzel, 100g mit Champignons, 4,90 € / Stiick
- Zwiebeln & SoBe Hollandaise tberbacken

Hahnchenschnitzel, 100g 3,40 € / Stiick
Hahnchenschnitzel, 160g 4,70 € / Stiick
Frikadelle, 100g 1,90 €/ Stiick

VEGETARISCHES V ab 10 Personen / ab 10 Stiick

pro Person / pro Stiick
Pilzgulasch in SahnesofBe 8,50 € / Pers

Kichererbsencurry mit Kokosmilch \ 7,30 € / Pers
Gefillte Kartoffeltaschen mit Frischkase 7,90 € / Pers
& Krauterquark

Gemiiselasagne 7,90 €/ Pers
Nudel-Broccoli-Auflauf 6,90 € / Pers
SuBkartoffelauflauf mit Feta 6,90 € / Pers
Blatterteigquiche mit Spinat & Mozzarella 7,20 €/ Pers
Gemiisequiche 7,20 € / Pers
Blumenkohl-Kase-Medaillon, 130 g ab 5 Stlick 2,70 € / Stiick
Gemﬁseschnitzel,\ﬂ- 140g ab 5 Stiick 2,40 € / Stiick
Frihlingsrolle mit Gemiise gefiillt 150 g, 4,50 € / Stiick
dazu suiB-saure SofBe

Weitere Alternativen finden Sie bei ,Beilagen, Gratins und
Gemuse“ & ,Salatauswahl®

SPEZIELLES ab 10 Personen
pro Person
Geschmorte Ente in OrangensoBe (Brust & Keule) 16,90 €

Hirschkeule in Speck & Wurzelgemuse geschmort 21,90 €

Frikadelle, 160g 2,90 € / Stiick N .

Hawaii-Hahnchenschnitzel, 100 a00c il Mt WildpiciclRagRane .
- R g . Lammbraten aus der Keule mit KnoblauchsoBe 17,90 €

Riickensteak vom Schwein in Pfeffersofe 9,90 € Wildsulasch mit Preiselbeeren 16.40 €

Schweinefilet in PfeffersoBe 1140 € & n’

Schweinefilet in Orangen-Pfeffer-SoB3e 11,40 € | A .

Schweinefilet in MetaxasoBe 11,40 €

Schweinefilet in ChampignonrahmsoBe 11,40 €
Schweinefilet in SchlemmersoBe mit 12,90 €
Camembert Uberbacken

Schweinefilet im Speckmantelauf MetaxasoBe 12,90 €
Schweinefilet an geschmorten 13,40 €
Champignonkdpfen in KrautersoBe



BEILAGEN, GRATINS & GEMUSE
AUFLAUFE « SOSSEN

BEILAGEN, GRATINS & GEMUSE ab10personen  AUFLAUFE ab 10 Personen
pro Person pro Person
Kartoffelgratin mit Réstzwiebeln & Schinkenstreifen 4,00 € Kartoffelauflauf mit Schweinemedaillons, 9,90 €
Kartoffelgratin mit Tomatenstiickchen & Kase Uberb. 4,00 € Broccoli & frischen Champignons in KrautersoBe
Spatzle 3,80€ | mitK&se Uberbacken
Spatzleauflauf mit Schinken & Réstzwiebeln Uberb. 4,00€ Nudelauflauf mit Hahnchenbrustfilet, Kirschtomaten 9,90 € 4
L\; Sahne-Basilikum-Nudeln 4,00 € & Paprikastreifen in Tomaten-SahnesofB3e

_ Bandnudeln 3,40€ mit Kase iberbacken
Butterreis 3,00€ Kase-Tortellini-Auflauf mit SchinkensahnesoBe 7,50 €
Gemiisereis (Reis mit Gemuseeinlage) 3,30€ | Kase-Tortellini-Auflauf mit HackfleischsoBe 7,90 €
Kartoffelpiiree 3,80 € Kase-Tortellini-Auflauf \/ 6,90€ | -
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln 3,80 € Nudelauflauf mit KriutersoBe 6,90 €

Réstkartoffeln (kleine Salzkartoffeln in Butter gebraten) 3,80 €
Salzkartoffeln 3,30 €
Kartoffelkl6Be (3 Stlick) 3,30€
Semmelkl6Be (3 Stiick) 3,30 €
Schupfnudeln 3,30 €
Kartoffelgnocchis 3,30 €
Rosmarinkartoffeln (Drillinge mit Schale)\4 3,80 €
Broccoliauflauf 4,00 €

Nudelauflauf mit HackfleischsoBe 7,50 €
Lachslasagne 9,90 €
Lasagne mit Hackfleisch 7,90 €

e -
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SOSSEN o
pro Liter

SoBen, verschiedene Sorten 6,00 €

. Blumenkohlauflauf 4,00€ Brat:(ensn?Be A _?urry:oBe Be
Gemiiseplatte A: Broccoli, Blumenkohl mit SoBe 430 € {. Du'n beltne;so eB Fo.mz;er;s.‘.lo eh F Be V"
Hollandaise, Erbsen & Méhren in Butter geschwenkt Z\:Ie e.sa nes;) 3 5 Mrlstc 5 |Bzrz;fmso &
Hollandaise SoBe extra 4,80 € y ClESuoanmsoke S 4 g

x x . ~ PfeffersoBe SoBe Hollandaise V'
Gemiseplatte B: grine Bohnen im Speckmantel, 5,40 € .
. N i g 3 Orangen-PfeffersoBe KrauterrahmsoBe \*
- Romanescordschen mit Krauterbutter, Méhrengemuse par o eV Ka h 3
3 & Blumenkohl mit SoBe Hollandaise B ?pn SCWARRRNE aakeallils® R
| JagersoBe MangosoBe

. Mediterrane Gemiuseplatte: Paprika, Zucchini, Méhren, 5,90 € g A
Gemuse-PaprikasofBe \'s

Kirschtomaten & Champignons\fi—
- Spargel mit SoBBe Hollandaise & Butter Saisonpreis

Leipziger Allerlei mit Butter 3,40 €
‘ Kaisergemiise mit Butter 3,40 €
Kaisergemiise mit SoBe Hollandaise 3,90€

Broccoli mit Buttermandeln 3,70€
Apfelrotkohl\/} 3,20 €
Sauerkraut 3,20 €
Rosenkohl mit Speck 4,00 €
Prinzessbohnchen im Speckmantel 2,00 € / Stiick
Rahmwirsing 3,90€
Ganze Champignonsképfe in KrauterrahmsoBe 4,90 €




GRILLBUFFETS

SALATAUSWAHL & DIPS

:
:
i

¥

GRILLBUFFETS

Das Kleine - ab 15 Personen

Nackensteak, Hahnchenbrust, Rostbratwurst,
Kartoffelsalat, Ital. Nudelsalat, Bauernsalat mit Feta,
Brotkorb, Senf & Ketchup

pro Person
14,90 €

Wahlweise mit GemusespieBe & Grillkase 18,90 €
Das Mittlere - ab 25 Personen 19,90 €
Nackensteak, Hahnchenbrust, Riickensteak,

Rostbratwurst, Kasekrainer, 4 Sorten Salat nach Wahl,

Tomate Mozzarella, Senf, 2 Sorten Ketchup,

Knoblauchdip, Krauterbutter & Brotkorb

Wahlweise mit GemusespieBe & Grillkase 23,90 €
Das GroBe - ab 40 Personen 25,90 €

Nackensteak, Hahnchenbrust, Rlckensteak, Grilltasche,
Grillfackeln, Lachssteaks, Rostbratwurst, Tomate
Mozzarella, 6 Sorten Salat nach Wahl, Senf, 2 Sorten
Ketchup, Knoblauchdip, Krauterbutter & Brotkorb

Wahlweise mit GemusespieBe & Grillkase 29,90 €

Burger Buffet - ab 20 Personen

Burgerpatties, Hahnchenbrust, Gemijsepatties\/:-,
versch. Sorten Dips, Salat, Speck, Kase, Backkartoffeln,
Bauernsalat & Farmersalat

19,90 €

Die Grillbuffets & das Burgerbuffet kdnnen roh zum
Selbergrillen bei uns abgeholt werden oder wir grillen auf Ihrer
Party fir Sie & bringen das gesamte Zubehor wie Grill, Grillzelt,
Geschirr usw. mit. Preis auf Anfrage.

} Unsere Auswahl an Grillgut

Grillwirstchen Rostbratwurst, Kasekrainer, Bratwurst-
schnecken, Barlauchwirstchen, Krauterbratwirstchen

Rind Huftsteaks, Rumpsteaks, Filetsteaks, Cevapcici,

. Beefsteak, Beefsteak mit Feta gefullt

Schwein Nackensteaks, Senfsteaks (Nacken), Riickensteaks

¢ (Paprika-, Knoblauch- oder Krauterbuttermarinade),

Bauchscheiben, Mini-Haxen, Zwiebeltaschen,
Hubertustaschen, Gyrostaschen, Grillfackeln, Hacksteaks
SchaschlikspieBe, FiletspieBe mit Obst, Filetsteaks

Geflugel Putenschnitzel, Hihnchen-Roulade,
Hahnchenschnitzel, GeflugelspieBe mit Gemuse,
Geflugelbratwurst

Lamm Lammscheiben aus der Keule, Lammbratwurst

Fisch Lachssteaks, ScampispieBe

Vegetarisch GemusespieBe, Grillkase, Grillkdse mariniert,
Grilltomaten, Maiskolben, Vegane Bratwurst

SALATAUSWAHL & DIPS

ab 10 Personen

pro Person

Kartoffelsalat mit MayonnaiseV 2,80 €
Bayrischer Kartoffelsalat mit Speck 2,80 €
Bunter Grillsalat mit Mais\/:- 3,50 €
Bauernsalat mit Schafsk&se\(’ 3,50 €
Nudelsalat mit Mayonnaise, Fleischwurst & Mandarine 2,80 €
Italienischer Nudelsalat \4- 2,80 €
Tortellinisalat mit Thunfisch 3,50 €
Bohnensalat ;- 2,80 €
Farmersalat \ 2,80 €
| Krautsalat \ 2,80 €
Gurkensalat mit Limette \+ 2,80 €

Méhrensalat mit Mandarine \4 2,80 €

GroBe Salatplatte nach Art des Hauses mit Tomaten-,
Gurken-, Méhren-, Bohnen- & Krautsalat \/}

3,90€

Rohkostplatte\/:- versch. belegt, dazu 2erlei Dressing
Joghurt-Dressing V" & Essig-Ol-Dressing

4,90 €

Tomate-Mozzarella mit Pesto, Balsamico-Dressing &
Baguettebrot als VorspeiseV

3,60 €

Verschiedene Dips
Kartoffeldip V'
Knoblauchdip \/*
SUB—Sauer—Dip\ﬁ-
Remoulade V'

BBQ-Dip Vi

American DipV
Verschiedene Sorten Senf
Verschiedene Sorten Ketchup

& andere auf Anfrage




GESCHIRR, GLASER & EQUIPMENT

RUNDUM-KOMPLETTSERVICE

GESCHIRR, GLASER & EQUIPMENT Stiick

Teller, Messer, Gabel gereinigt zurtick 0,75 €
e ungereinigt zurtick 0,85 €
Glasteller, kleine Léffel gereinigt zurtick 0,50 €
e ungereinigt zurtick 0,60 €
Suppentasse, -teller, Loffel gereinigt zurick 0,75 €
e ungereinigt zuruck 0,85 €
Kaffeegeschirr, 5-tlg. gereinigt zurlick 125 €
e ungereinigt zurtck 1,40 €
Anlegeloffel & -gabeln 0,50 €

Wenn Sie Geschirr von uns bekommen, liefern wir das
Anlegebesteck fur das Buffet automatisch mit. Sollten Sie kein
Geschirr von uns bendtigen, aber das Anlegebesteck, so muss
dies extra bestellt werden.

Sektglas 0,35€
Weinglas 0,55 €
Willybecher 0,25 €
Pilstulpe 0,35€
Weizenglas 0,35€
Schnapsglas 0,25 €
Wasserglas mit Stiel 0,35€

Rialtobecher 0,25 €
Cocktailglas 0,25 €
Andere Glaser auf Anfrage.

Die Glaser werden in lhren Transporteinheiten zu z.B. 24

oder 40 Stick berechnet.

Buffettisch Lange 2,20 m x Breite 0,60 m/0,70 m 8,00 €
Mit Tischdecke cremegelb oder weil3 12,00 €
Duni Papiertischdecke (versch. Farben) pro lfm 3,60 €
Duni Evolin Tischdecke 127 cm x 220 cm, weiB 0. creme 9,00 €

Bierzeltgarniertur (Tisch 2,20 m x 0,60m + 2 Banke) 15,00 €

Stehtisch rund (70cm @) 12,00 €
Stehtisch-Husse 5,00 €
Stehtisch eckig 1,40m x 0,50 m 13,00 €
Kihlschrank 1,40 m hoch 40,00 €
Tiefkihltruhe ca. 150 Liter 40,00 €
Stapelstiihle mit Auflegekissen outdoor 3,50 €
Bankettstiihle indoor 450 €
Thekenelement ohne Spiile 20,00 €
Thekenelement mit Spiile 25,00 €
Spiilboy 15,00 €
Zapfanlage 30,00 €
Schlauche, Kabel, Beleuchtung nach Aufwand
Thekenzubehér auf Anfrage

Zelte & Faltpavillions auf Anfrage |

Kihlanhdanger pro Wochenende 100,00 €

Glaser, Geschirr & Equipment fir Ihr Event: Gerne stellen wir
Ihnen unsere Ausstattung als begleitenden Service zu |hrem
Essen zur Verflgung.

RUNDUM-KOMPLETTSERVICE!

Alles fir Ihr Event aus einer Hand - von erlesenen Getranken

bis zum passenden Equipment.

Wir statten lhre Feier perfekt aus: Neben einer groen

Auswahl an Getranken, Spirituosen & edlen Weinen liefern

wir die passenden Glaser, sowie professionelles Equipment

(Theken, Zapfanlagen, Spulboys & Tabletts) direkt mit.

Damit Sie |hr Fest entspannt genieBen kénnen, unterstitzen

wir Sie auBerdem mit:

e Service-Personal

e Zelten & Locations: Vermittlung von Partysalen,
Partyraumen sowie Zelten (klein, mittel, groB3)

e Grills

¢ Heizpilze & Heizgeblase

¢ Bestuhlung, Tischdecken, Dekoration & Blumen.

Gerne erstellen wir lhnen ein individuelles Angebot.

-
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GESCHAFTS- & LIEFERBEDINGUNGEN
CHECKLISTE FUR IHRE VERANSTALTUNG

GESCHAFTS- & LIEFERBEDINGUNGEN
Lieferungen & Leistungen erfolgen ausschlieBlich aufgrund dieser Geschaftsbedingungen. Davon abweichende Vereinbarungen
bedurfen der schriftlichen Form. Sollten unter Ihren Gasten Allergiker sein, bitten wir Sie uns dies schriftlich mitzuteilen.

Alle Gewichtsangaben beim Fleisch sind Rohgewichte. Die Preise sind alle auf der Basis von 10 Personen bzw. tiber den

Menus angegebenen Personen berechnet. Wird diese unterschritten, erhoht sich der Preis um 20 %.

Die Anlieferung berechnen wir pauschal mit 8,00 €, je gefahrenen Kilometer kommen 2,50 € hinzu. Bei Anlieferung der Waren
muss eine Zeitspanne eingerechnet werden. Gegen eine weitere Anfahrtsberechnung kénnen Sie bei der Bestellung auch einen
Abholservice vereinbaren.

Das Geschirr ist am 1. Arbeitstag nach der Lieferung (auch samstags bis 12.00 Uhr) gereinigt wieder abzugeben. Die Bezahlung
erfolgt bei der Ruckgabe des Geschirrs. Sollte das Geschirr, Reschos und andere Behalter ungereinigt zuriickkommen rechnen wir
pro Rescho 5,00 € Reinigungskosten. Fir alle ungereinigten Teile, wie Schisseln, Platten etc. wird eine Reinigung nach Aufwand
berechnet. Unsere Rechnungen sind sofort bei Riickgabe des Geschirrs ohne jeglichen Abzug in bar oder Girocard zu begleichen.
Bei einer Auftragsstornierung fallen folgende Kosten an, um den entstandenen Ausfall zu entschadigen: Bei einer Absage

ab 10 Tagen vor Auftragstermin sind 10 % der Auftragssumme zu zahlen; ab 5 Tagen vor Auftragstermin sind 30 % der
Auftragssumme zu zahlen & ab 2 Tage vor Auftragstermin sind 50 % der Auftragssumme zu zahlen.

Unser Partyservice steht von Montag 8.00 Uhr bis Samstag 19.00 Uhr fur Sie zur Verfligung. Kein Partyservice an Ostern &
Weihnachten, andere Feiertage auf Anfrage.

Die Preise sind nach den Rohstoffpreisen von Oktober 2026 berechnet. Die Preise unserer Speisen verstehen sich inkl. 7 % gesetzl.
MwsSt.. Geschirr, EQuipment & Personal ist inkl. 19 % gesetzl. MwSt. berechnet.

Besprechungen fur gréBere Veranstaltungen gerne mit Terminvereinbarung oder Dienstagnachmittag & Donnerstagmorgen &
-nachmittag. Anderungen vorbehalten. Keine Haftung fiir Druckfehler oder Irrtiimer.

5 / ) =l | et h
CHECKLISTE FUR IHRE VERANSTALTUNG

Folgende Angaben bendtigen wir, um lhre Veranstaltung umfassend planen zu kénnen E
lhre Kontaktdaten Rahmendaten fiir lhre Veranstaltung Was bendtigen Sie noch
e Name e Datum e Glaser
e Anschrift e Uhrzeit e Geschirr
e Telefonnummer e Personenzahl (davon __ Kinder unter 12 Jahre) e Anlegebesteck flrs Buffet
e Email e Abholung oder Bringen? e Theke & Equipment

o Falls Bringen: Lieferanschrift e Servicepersonal

e Rechnung gewunscht? e Bierzeltgarnituren
o Rechnungsanschrift e Stehtische
e Stuhle

ST G ehuats e Kleine Zelte & Pavillons
e \Vorspeise o Kaffee & Tee e Kiihlschrank
e Hauptgang e Softdrinks o Kihlanhanger
* Dessert » Wasser > iy
e Mitternachtssnack e Bier-vom Fass oder Flasche
e Brot & Brétchen e Spirituosen
e Kuchen

FLEISCHEREI h PARTYSERVICE
. Sander
Zhr /@Mz}se/m'ca i Slukbendrsck !
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